
Resto

Menu



APERITIVOS
APPETIZERS

COUVERT 8€

Manteiga com tomate seco, azeitonas, azeite virgem extra, pão artesanal
utter ith sundried tomatoes, olives, extra virgin olive oil, artisanal bread

SELEÇÃO PARA ABRIR O APETITE

Croquete de bacalhau, molho aioli
Cod croquette, aioli sauce

Croquete de camarão com maionese de citrinos
hrimp croquette ith citrus maonnaise

Tábua de sabores do norte de Portugal, 
queijos e enchidos selecionados
Platter of avors from northern Portugal,
selection of cheeses and cured meats

9€

9€

23€

Legumes fermentados, kimchi artesanal
ermented vegetables, housemade kimchi 9€
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SOPAS E SALADAS
SOUPS AND SALADS

CREME AVELUDADO DE LEGUMES DA ESTAÇÃO

SOPA FRIA DE VERÃO COM LEGUMES  
E FRUTAS DA ESTAÇÃO

 

SALADA RAMEN
 

13€

9€

9€

Espargos, courgette, pinhões, molho leve
Asparagus, ucchini, pine nuts, light dressing

ALHO-FRANCÊS ENVOLTO EM NORI 14€

Anchovas, mix de saladas, vinagrete de laranja
Anchovies, mixed greens, orange vinaigrette

TOMATES MADUROS, BURRATA CREMOSA,  
PESTO FRESCO
    

 

15€
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ENTRADAS FRIAS
STARTERS

TARTARE DE CARNE, TOMATE SECO, 
CORNICHONS, MOSTARDA SUAVE
   

 

CEVICHE DE ATUM, MARINADA CÍTRICA DELICADA

VITELLO TONNATO, ALCAPARRAS, MICROVERDES
  

MEXILHÕES EM MOLHO CREMOSO DE CARIL,  
ERVAS AROMÁTICAS, CROUTONS
  

 

CENOURA CARAMELIZADA, HÚMUS,  
FRUTOS SECOS, MICROVERDES
  

18€

18€

17€

15€

12€
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DO MAR
SEAFOOD

CATAPLANA DE PEIXES DO DIA
 
Caldo profundo, norte de Portugal
ich broth, northern Portugal

Serves o
Serve Dois

45€

POLVO À LAGAREIRO 31€

Batata nova, azeitonas, puré fumado de pimento
e potatoes, olives, smoed pepper purée

RISOTO NEGRO COM TINTA DE CHOCO 29€

Arroz arborio, tinta de choco, camarão, ervilhas jovens, parmesão
Arborio rice, cuttlesifh in, shrimp, fresh peas, parmesan

ROBALO COM PURÉ SEDOSO DE FUNCHO 28€

Legumes verdes, molho hoisin
reen vegetables, hoisin sauce
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DA TERRA
EARTH

OSSOBUCO BRASEADO LENTAMENTE 26€

Polenta cremosa, demi-glace
ream polenta, demi-glace

PEITO DE PATO COM MOLHO DE LARANJA
 

29€

Beterraba assada, ervas jovens
oasted beets, fresh herbs

ВOCHECHAS DE PORCO ESTUFADAS 
EM VINHO DO PORTO
 

24€

Aipo, cenoura, puré de aipo 
eler, carrots, celer purée

FILET MIGNON
 

33€

Alho-francês confitado, creme leve de natas,  
cebolo jovem, demi-glace 
Braised lees, light cream sauce, spring onions, demi-glace
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VEGETARIANO
VEGETARIAN

CARIL DE LEGUMES DE VERÃO  
COM LEITE DE COCO

Opção com Peixe
  

RISOTTO DE COGUMELOS SELVAGENS

26€

18€

19€
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SOBREMESA
DESSERT

MOUSSE DE CHOCOLATE AMARGO

PANNA COTTA DE LAVANDA

TARTE DE LIMÃO COM CURD DELICADO

PAVLOVA

SUGESTÃO DO CHEF — SOBREMESA DA ESTAÇÃO

10€

10€

12€

12€

15€
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